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Heißgetränkeautomaten für Instant Produkte (CIT), Frischbrüh Kaffee (CFT) und Espresso 
Bohnen.(CVT)  Erhältlich als Standgerät und Table Top in vielen verschiedenen Konfi gura-
tionen und Ausstattungen.   

Irrtum und Änderungen, die dem technischen Fortschritt 
dienen, vorbehalten.

hochwertige und robuste Technik
hygienisch und servicefreundliche   
 Bauweise
stabiles doppelwandiges Gehäuse
kompakte Bauform in zwei Größen   
 bietet eine ideale Produktauswahl 
Tür aus Edelstahl, gestrahlt
12 bzw. 14 frei programmierbare   
 Anwahltasten
klare Bedienerführung über Wahltas  
 tenbeleuchtung

Table Top-Geräte

Varianten Frischbrüh - CFTVarianten Instant - CIT 

Variante 6404 Variante 7404 Variante 5306 Variante 6305

Variante 7302

Varianten Espresso Bohne - CVT

Variante 5201 TZ

Variante 4301Variante 3201

Variante 5304

Technik im Instantbereich
Schlauchklemmventile mit platin-
 vernetzten Schläuchen
Schlauchpumpe aus der Medizin-  
 technik für hohe Dosiergenauigkeit   
 und geringe Verkalkungsneigung in   
 der Instant- bzw. Frischbrüh-Version
Mixermotore max. 17000 U/min.
24 V-Gleichstromtechnik für Motore   
 und Ventile
Boilerheizung 2.800 W (opt. 2.000 W)
Hygienisch und servicefreundlich   
 durch verschließbare Produktrutschen

Technik im Frischbrüher
Kompakte Bauform, dadurch kann ein  
 ideales Produktangebot offeriert   
 werden 
Zu reinigende Teile leicht und ohne   
 Werkzeuge entnehmbar 
Wasserzuführung und Elektrik 
 entkoppeln bei Entnahme des Brühers 
Bei gleichem Kaffee-Einsatz hohe   
 Extraktion im Vergleich zu konventio-  
 nellen Verfahren 
Maximale Getränkegröße:  250 ccm 
Maximale Kaffeedosierung: 16 g

Technik im Espressobereich
Eine Flügelzellenpumpe fördert Kalt-
 wasser unter Hochruck (10 bar) in   
 den Druckboiler; exakte Messung der   
 Wassermenge durch Flowmeter
Äußerst robuster Metallbrüher für   
 Kaffeemengen von 6 - 13g,   
 einfach zu reinigen
Durch Servicestellung leichter und   
 schneller Wechsel der Brühsiebe und   
 der Dichtringe
Kaffeemühle: Qualitätsfabrikat mit   
 nahezu unbegrenzter Lebensdauer; 
 geräuscharme Präzisionsmahlscheiben  
 und Feingewinde ermöglichen exakte 
 Mahlgradeinstellungen
Bohnenbehälter mit 1,7 kg und 2,4 kg  
 (XL) Fassungsvermögen 

beleuchtetes vierzeiliges Display mit   
 IRDA-Schnittstelle 
gewölbtes, beleuchtet und schnell   
 auswechselbare Frontscheibe 
Metallteile pulverlackiert
Deckel gedämpft mit Gasdruckfeder
leistungsstarke Dampfabsaugung über  
 Trennsystemeinsätze aus    
 Edelstahl, ohne Papierfi lter: Leicht zu   
 reinigen in der Spülmaschine



Gehäuse-Farbe: P7 Eisenglimmer Perleffekt seidenmatt glatt

Tür: Edelstahl

Abmessungen: Höhe: 833 mm, Deckel geöffnet 1.077 mm, Höhe inkl. Unterschrank: 1.593 ... 1.613 mm , 
Breite: 516 mm, Tiefe: 571 mm

Abmessungen - XL: Höhe: 933 mm, Deckel geöffnet 1.177 mm, Höhe inkl. Unterschrank: 1.693 ... 1.713 mm, 
Breite: 516 mm, Tiefe: 571 mm

Gewicht: ca. 70 kg CIT, ca. 83 kg CFT, ca. 96 kg CVT + je 5 kg für XL-Version

Wasseranschluss: 3/8” Innengewinde, fl exibler Wasserschlauch mit Metallgewebemantel, 1–5 bar

Spannung: 230 V / 50 Hz

Absicherung: 16 A

Leistung: max. 3.500 W (Boilerheizung 2.800 W)
Optional 2.300 W (Boilerheizung 2.000 W)

Boilervolumen: ca. 3.000 ccm CIT + CFT bzw. ca. 500 ccm CVT

Produktbehälter:
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Sielaff GmbH & Co. KG  Automatenbau  Münchener Str. 20  91567 Herrieden
Telefon: +49 (0) 98 25 / 18-0  Fax: +49 (0) 98 25 / 18-155  info@sielaff.de  www.sielaff.com


